
Kursdauer: ca. 4 Stunden
Teilnehmer: max. 16 Personen (nach Anmeldungseingang)
Kosten: 119,00 Euro

Die moderne Art des Grillens
Grillkurse, erwecken seit vielen Jahren die Begeisterung bei vielen, um einfach mal  
was anderes als nur ein Würstchen oder Steak zu Grillen. In unseren Grillkursen werden 
 praktische Tipps und Tricks von unseren Grillprofis vermittelt. Beim immer  beliebteren 
Outdoor Cooking steht der Grill an oberster Stelle. Vom genussvollen Zubereiten 
 einzelner Gerichte, bis hin zu kompletten Menüs kommt er regelmäßig zum Einsatz.

Bei allen Kursen werden Gasgrills der Marke 
und Feuertöpfe der Marke                   eingesetzt.

Anmeldung und weitere Informationen unter: 

www.hoppeundstolt.de/grillseminare

26. April 2024

03. Mai 2024

04. Mai 2024

10. Mai 2024

11. Mai 2024
Leistung auf einen Blick:

Vom richtigen Umgang mit dem Gasgrill, vom Steak bis zum 
 gegrillten Nachtisch. Dieses Grillseminar wird Ihnen zeigen, 
welche Möglichkeiten es beim Grillen gibt. Für alle die mehr zum 
Thema Grillen/Barbecue erfahren wollen. Mit Tipps und Tricks 
vom  Grillprofi wird in ca. 4 Stunden ein 4-Gang-Menü zubereitet. 
Direktes und indirektes Grillen auf dem Gasgrill.

Essen, Getränke, 12 % Rabatt auf Grills &  
Grillzubehör und einer GRATIS Napoleon Grillschürze!


